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Settore AFFARI GENERALI
Servizio Mercati — e Altre Attivita’ Economiche

BANDO DI GARA PER LA CONCESSIONE DI STALLI PRESSO IL MERCATO COPERTO
ITTICO AL MINUTO. ATTIVITA® DI COMMERCIO ALIMENTARE - PRODOTTI ITTICI
FRESCHI --

1 - Oggetto

Con Determinazione Dirigenziale n.9 del 20.01.2017, in attuazione della L.R. 30 AGOSTO 2016 N.30
»Testo unico Commercio su Aree Pubbliche”, si e’ proceduto ad un riordino delle concessioni attive
all’interno del MERCATO ITTICO AL MINUTO in via R.Paolucci finalizzate alla individuazione delle
scadenze contrattuali nel rispetto della Direttiva Europea 2006/123/CE — Direttiva Bolkestain — relativa ai

servizi del mercato interno. Conseguentemente sono emersi posteggi liberi ¢ ad oggi resisi liberi pari a n.8
COME SEGUE:

Progr. ptl,:tn; ggi)o Superficie
1 3A-3B Mg 11,20
2 5 Mg 11,20
3 7 Mg 11,20
4 10 Mq.7,00
5 11 Mq.7,00
6 12 Mq.7,00
7 13 Mq.11,20
. 14 Mg 7,00

Con il presente bando si intende procedere alla selezione per la scelta degli operatori a cui concedere 1'uso
degli stalli, mediante concessione-contratto. per la vendita dei prodotti ittici freschi.

Si allega al presente bando relativa piantina dove si evidenziano i posteggi liberi succitati.

2 — Caratteristiche e natura della concessione



L’attivita consiste nella vendita di varie specie di produzioni ittiche, quelle fresche, tradizionali e tipiche
provenienti dall’Adriatico ed anche da altri mari italiani e non, a seconda della zona di pesca. La vendita
deve riguardare soprattutto il pescato di notte che arriva ogni mattina al porto di Pescara ed acquistato
all’asta nel mercato ittico all’ingrosso comunale, prodotti che sono legati da una tradizione al territorio
pescarese e abruzzese. I prodotti devono essere muniti di un sistema di tracciabilita e rintracciabilita ai fini
del controllo della qualita e con esposizione di etichetta. Il pesce deve essere ben assortito.

L’area da utilizzare dovra essere allestita a cura e spese dell’affidatario i quali dovranno dotarsi di banchi
pesce refrigerati.

3 - Requisiti per la partecipazione

Possono partecipare alla procedura di selezione soggetti costituiti come ditta individuale, in forma
societaria di qualsiasi tipo, anche in raggruppamenti temporanei di imprese costituiti con atto
pubblico o scrittura privata autenticata e/o contratti di rete. I richiedenti devono essere iscritti alla
Camera di Commercio, Industria e Artigianato per 1’attivita oggetto del presente bando ed essere in
possesso dei requisiti morali e professionali di cui all’art.71 del Dlgs.59/26.03.2010 “Attuazione della
Direttiva 2006/123/CE relativa ai servizi del mercato interno”.

4 - Disciplina della gestione

La concessione verra affidata mediante concessione contratto recante norme e condizioni regolanti i
rapporti tra le parti e, contestualmente verra rilasciata autorizzazione all’esercizio dell’attivita secondo le
procedure e i criteri dell’art.70, comma 5 del DLgs.59/2010 , nel rispetto degli artt.14-15 della L.R.Abruzzo
n.30 del 30.08.2016 e della L.R. Abruzzo n.11/2008.

11 concessionario, con la firma del contratto, si assume ogni responsabilitd connessa all’espletamento delle
attivitd, in particolare per danni a persone o cose, 0 per omissioni e/o violazioni delle norme vigenti.
Riconosce e da atto che il comune & esente da ogni e qualsiasi responsabilita, sia diretta che indiretta, per
eventuali danni che a chiunque, cose comprese, dovessero capitare, a causa o in dipendenza dello
svolgimento delle attivitd nonché furti, sottrazioni, danneggiamenti ed altro, dovuti a qualsiasi causa od
evento, della merce esposta. In particolare, prima della sottoscrizione della concessione-contratto dovra’
versare cauzione come prevista dall’art.21 del Regolamento Comunale per la disciplina del Commercio su
Aree Pubbliche, Coperte, Scoperte e demaniali marittime approvato con delibera consiliare n.208/2010.
Onere del concessionario e’ provvedere al pagamento del canone per 1’occupazione del suolo pubblico come
da tariffe vigenti e previste nel Regolamento Comunale COSAP,

11 corrispettivo per 1'occupazione del suolo pubblico sara versato, come stabilito nel contratto, al
concessionario della riscossione tributi del Comune di Pescara.

5 - Revoca della gestione
L’affidamento verra® revocato per gravi violazioni o inadempienze in ordine agli obblighi assunti con la

partecipazione al presente bando, alle norme regionali e statali in materia ed al Regolamento Comunale del
Commercio su Aree Pubbliche coperte, scoperte e demaniali approvato con delibera consiliare n.208/2010.

6 — Durata della concessione

La concessione verra affidata per anni 12 decorrenti dalla sottoscrizione del contratto e rilascio
dell’autorizzazione all’esercizio dell’attivita.



7 — Modalita di Partecipazione

Il plico dovra pervenire entro e non oltre le ore 13:00 del giorno 15/12/2017 debitamente sigillato ¢
controfirmato sui lembi di chiusura, al Protocollo Generale del Comune sito in Piazza Italia n. 1 - Orario: dal
lunedi al venerdi 9,00/13,00 martedi e giovedi 15.00/17.00 o spedita tramite Raccomandata A.R. (fara’
comunque fede il timbro di ricezione dell’Ente), indirizzata al Comune di Pescara — Settore Affari Generali —
Servizio Mercati P.zza Italia,] — 65121 Pescara

Non saranno ammissibili richieste pervenute oltre i termini di scadenza sopra stabiliti.

Eventuali ritardi nella ricezione del plico saranno ad esclusivo rischio del mittente.

1l plico dovra riportare la dicitura *“ Concessione posteggio del Mercato Coperto Ittico al Minuto in Via
R.Paolucci — Attivita di commercio alimentare - Prodotti Ittici Freschi “— . Dovra essere sottoscritta dal
singolo partecipante persona fisica o del Legale Rappresentante della persona giuridica, del R.T.I. da
costituirsi ( se procuratore o mandatario dovra essere allegata la relativa procura o mandato collettivo con
rappresentanza in copia autentica), del contratto di rete.

Il plico dovra contenere :

1) MODULO D’ISTANZA allegato A), in bollo, contenente documentazione amministrativa
( dichiarazioni)

11 plico dovra contenere quanto esplicitato nel presente articolo, pena [’esclusione dalla gara.

8 — Criteri di valutazione
La graduatoria sara elaborata, secondo il sotto elencato criterio:

Maggiore  professionalita  acquisita  nell’esercizio
dell’attivita di commercio su aree pubbliche comprovata, | anzianita fino a 5 anni :punti 40
quale impresa attiva, dall'iscrizione nel registro imprese, | anzianita finoa 10*  punti 50
I’anzianita e’ riferita a quella del soggetto titolare nel anzianita oltre 10 anni_ punti 60
momento della partecipazione al bando sommata a quella

dell’eventuale dante causa PUNTI 60

Le domande pervenute verranno valutate da apposita commissione costituita con separato provvedimento.
Potranno essere chiesti chiarimenti ai partecipanti in sede di valutazione delle istanze.

Si procedera all’affidamento della concessione anche in presenza di una sola istanza valida.

Nell’ipotesi di parita di punteggio si procedera all’assegnazione in ordine cronologico di presentazione
della domanda.

La graduatoria approvata con apposita determinazione dirigenziale sard pubblicata sul sito internet del
Comune di Pescara e sul sito del Servizio Mercati-Commercio su Area Pubblica

(http://mercati.comune.pescara.it).



9 - Accettazione delle condizioni.
La partecipazione al presente bando implica 1’accettazione integrale delle presenti condizioni.

10 - Trattamento dei dati

Ali sensi dell’art.13, commal del D.Lgs. n. 196/2003 e ss.mm.ii, in ordine al procedimento instaurato si
informa che: i dati conferiti saranno raccolti, elaborati, archiviati ed altrimenti trattati anche con strumenti
informatici, esclusivamente nell’ambito del procedimento per il quale vengono resi per tutti gli adempimenti
connessi alla partecipazione al presente bando; il conferimento dei dati ha natura obbligatoria ai fini della
partecipazione; la conseguenza di un eventuale rifiuto a rispondere consiste nell’esclusione dalla
partecipazione al bando o nella decadenza dalla scelta; Il titolare dei dati & il Comune di Pescara.

11 Responsabile Unico del Procedimento & dott. Gaetano Silverii— Dirigente Settore Affari Generali— Tel. 085
4283715 — 085 4283924 fax 085 2059325.




